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Syr s medvédim éesnekem - jemné soleny s
bylinkami

Vyrobni postup: Syr se vyrabi stejnym postupem jako
Cerstvy syr Po nasoleni se jednotlivé porce syra oba-
luji v suSeném medvédim Eesneku a poté se vakuové
bali.

Bio kravsky polotvrdy syr je vyrabén z Cerstve-
ho mléka krav plemene jersey, které je vysokotucné.
Syry jsou vyrabéné klasickym zpusobem, kdy se do
zpasterovaného mléka pfida syrarska kultura a
syfidlo. Poté se syfenina lehce dohfeje, aby se syrové
zrno zpevnilo. Syfenina se necha odkapat a mirné se
zalisuje.Tento syr je lehce stravitelny a ma Siroké
pouziti. Hodi se pro pfipravu zeleninovych salatd,
nalozit do nalevd, nakorenit, ¢i konzumovat v plvodni
podobé. Pri vyrobé byly pouzity pouze certifikované
bio surovin.

Kravsky syr paFeny se vyrabi z pasterovaného
kravského mléka. Pasterované mléko se pfi urcité
teploté zaockuje kulturou a syfidlem a necha se v
teple zrat nékolik hodin. Pak se syr nakraji na malé
kousky, v horké vodé se z néj udéla tvarovatelna
hmota a ,vytahuje” se z ni provazek rizné tloustky,
ktery se zchladi ve vodé. Po chvili se z vody vytahne
a necha osusit. Timto je pfipraveny ke konzumaci.
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